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Menu du 02 novembre au 08 novembre 2026

Lundi 02/11/26

Qté

Mardi 03/11/26

Qté

Mercredi 04/11/26

Qté

Jeudi 05/11/26

Qté

Vendredi 06/11/26 Qté

Samedi 07/11/26

Qté

Dimanche 08/11/26

Qté

Salade de chou-fleur

Pamplemousse rose Taboulé Cceurs de palmier vinaigrette L Céleri rémoulade Rillettes de sardines Carottes rapées vinaigrette
ﬂ sauce gribiche
'&J Oeufs durs mayonnaise Oeufs durs mayonnaise Oeufs durs mayonnaise Oeufs durs mayonnaise Oeufs durs mayonnaise Oeufs durs mayonnaise Oeufs durs mayonnaise
-
E Mousse de foie Mousse de foie Mousse de foie Mousse de foie Mousse de foie Mousse de foie Mousse de foie
Salade piémontaise Salade piémontaise Salade piémontaise Salade piémontaise Salade piémontaise Salade piémontaise Salade piémontaise
[7)
g Créme de mais Soupe de poireaux Velouté dubarry Velouté de tomates Soupe pates alphabet Potage parmentier
<
-
2 Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes
: Dog o - Risott : t * igui . ] ] ati . ) .
Steak haché sauce au Filet mignon en crodte isotto a::x cépes et parmesan Aiguillettes d_e poulet au Aile de raie grenobloise Réti d? veau au jus a Sauté de lapin a la moutarde
bleu plat complet paprika I'estragon
. . Flan de julienne de légumes . . . . . - Poélée campagnarde au Gateau aux foies de volaille
Terrine de poisson aux o % Galette sarrasin / poulet / Endives au jambon Dahl de lentilles corail N . .
2 etits légumes et féta fromage * plat complet * plat complet jambon et quenelles
S P 9 * plat complet g p p P P * plat complet * plat complet
o Filet de poisson Filet de poisson Filet de poisson Filet de poisson Filet de poisson Filet de poisson Filet de poisson
Escalope de volaille Escalope de volaille Escalope de volaille Escalope de volaille Escalope de volaille Escalope de volaille Escalope de volaille
steak haché steak haché steak haché steak haché steak haché steak haché steak haché
Pates fusilli Petits pois aux oignons Riz Pommes f’e ter're grenaille Purée de butternut Gnocchi
rissolées
g Brunoise de légumes salade verte
=}
E Purée de pomme de terre Purée de pomme de terre Purée de pomme de terre Purée de pomme de terre Purée de pomme de terre Purée de pomme de terre Purée de pomme de terre
EE Ratatouille Ratatouille Ratatouille Ratatouille Ratatouille Ratatouille Ratatouille
(O]
Pates Pates Pates Pates Pates Pates Pates
Haricots verts persillés Haricots verts persillés Haricots verts persillés Haricots verts persillés Haricots verts persillés Haricots verts persillés Haricots verts persillés
a Yaourt Yaourt Yaourt Yaourt Yaourt Yaourt Yaourt
Q
S Fromage blanc Fromage blanc Fromage blanc Fromage blanc Fromage blanc Fromage blanc Fromage blanc
§ Camembert Camembert Camembert Camembert Camembert Camembert Camembert
7
g St Paulin St Paulin St Paulin St Paulin St Paulin St Paulin St Paulin
<
g Emmental Emmental Emmental Emmental Emmental Emmental Emmental
74
s Tartare Tartare Tartare Tartare Tartare Tartare Tartare
Créme dessert vanille Fruit Abricots au sirop Tarte aux poires Cocktail de fruits Salade de fruits Salambo
E
% Salade de fruits Gateau au miel Fromage blanc a la vanille Pomme cuite Brioche perdue Poires au sirop Mousse chocolat
7}
'-"3-' Compote de Pomme Compote de Pomme Compote de Pomme Compote de Pomme Compote de Pomme Compote de Pomme Compote de Pomme

Creme Dessert

Creme Dessert

Creme Dessert

Creme Dessert

Creme Dessert

Creme Dessert

Creme Dessert

Nom du Client :




